Folgt uns anf % i ﬁ
Instagram oder

Facebook N
GASTHOF
Sonntag oen 28,09.2025
3 gdngiges Meni

«Kitrbis-Tngwercappuccino

Crewmesuppe von Tngwer & Hokkaido Kiirbis mit Kernl und Croutons
heoskoskosk sk

“Heimische Bauer Ente”

Entenbraten wit Orangen-HonigsoRe auf Apfel-Blankyaut und Rartoffelknovel
Fokookokook

“Geeister Gugellupf
Vanille-Parfait wit Lebkuchenbrosel auf Zwetschgenvoster und geschlagene salme

1 dge&édr le ir empleplen:
Ein Glas o[ von

‘ lKﬁrbiS-IngwercappuCCinO " unseren Hausgemacbten

Cremesuppe von Tngwer & Hokkaido Kiirbis wit Kernol und Croutons Rpabarber-

”Rebbmten” oder

Im Gewitrzsud gescbmovte Refkenle mit D(’jwpﬂaumensauce auf Blankyaut Ho[unber-Scbor[e
mit Kartoffelknodel dazu Salat
“Geniefler Cordon blen”

Cordon bleu wiit Pavmaschinken und Camewmbert gefiillt in der

Kitrbiskernpanade wit Preiselbeeven und lauwarmen Rartoffelsalat dazu salatteller

“V ariation vom Wild"

Gebratenes Steak vom Hirschriicken unter der Haselnusskruste & gesc{ymovtev wiloschweinbraten
anf Mavillen-Spitzkraut und Rartoffel-Schupfuudeln dazu salatteller

“Heimische Bauer Ente”

Entenbraten wit Orangen-HowigsoRe auf Apfel-Blankraut und Kartoffelknovel

“Frommes Lamm"

Geschmiorte Lamm-Haxe wit RosmarinsoRe auf g[asievten Bobnen, Kﬂv()is-cbutney

und Kartoffelgratin dazu salat
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“Geeister Gugellupf«

Vani“e—meait it Lebkuchenbrosel auf Zwetscbgembster uno gescb{agene Sabme
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