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Siifles zum Scblussl

“Heige Liebe"
Eis mit heifen Himbeeren und Sahme

"Scbwarze Versucbung”
Schokoladen Himbeere Brownie mit Vanilleeis
und geschlagene salme

Ein Glas o5l von unserer
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“Spargelsuppe

Cremesuppe vow weiRen Spargel mit
gescb[agener Salme und Croutons
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“Rnusper Spargel“

Spargel in der Pankomell-Panade mit Schinken & Kdise
auf frischer Sauce Remoulade wiit Tomatenwiirfel
dazu Kartoffelsalat dazu Salatteller

«Biirlanch-Cordon blen

Cordon blen it Frischkese-Bérlauch-schinken
Fiillung in der Kiirbiskernpanade mit Preiselbeeren
und lauwarmen Kartoffelsalat dazu salatteller

“Barlanch-Rase-Rnodel
Bo’iv[aucb—Serviettenknﬁbe[ wit Parmesan
auf Rabmgemﬁse und Salatteller
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"Pfannkucben Suppn
Rinbevkmftbm{ye wiit Schmittlanch

und Plannkuchenstreifen
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«sidtiroler — Schnitzel
Gebackenes Schweineschmitzel wit sidtirolerspeck
Réstzwie[)e[n, Kse itberbacken
und Powmes frites dazu Salatteller

Gemtischtes Hofzofenbmb’l (Sur- & Schweinebraten)
it Bratensaftl und zweierlei Knodel
dazu Salat

«Zwiebelrostbraten”
Rinderlendensteak mit Speck-Zwiebelsauce,
Rastzwiebeln und Pommes frites dazu Salatteller

«wWaidlerpfandl-
Schweinefilet wit Pfifferlings-Steinpilzsoge
auf glasiertem Gewriise und Spétzle dazu Salatteller

“Spargel & Krauterschmitzel
Gebackenes Schweimeschnitzel vom Strohschwein in der
Krduterpanade wit Sance Hollandaise anf
Stangenspargel und Butterkartoffeln dazu salat

“Grillteller
Schweinefilet, Putensteak, Rindersteak vom Grill wit
Witrstl und Powmes frites dazu Salatteller
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”Scbweinebmten aus dem Ho[zofen”
mit Dunkelbiersaft{ und Kartoffelkndel
dazu Salatteller

«Filet iiberbacken”
Schweinefilet wit Champignonsoge & Kdise iiberbacken
dazu Powmes frites und Salatteller

“Syvbraten aus dem Holzofen”
wit Bmtensaft{ und Reiberknodel
dazu Salatteller

“Zander in Kornermantel
Gebackenes Zanderfilet in der Krdiuter- Kornerpanade
it Sauce Remoulade auf Kmtoffe[sa[at
und Salatteller

“Filet in Pfeffer”
Schweinefilet wit PfefferrahmsoRe auf Gewriise
und Kroketten dazu Salatteller

“Kasspotz'n"
Spatzle mit zweierlei Kése und Rostzwiebeln
dazu Salatteller

“Ralbsbackerl
Geschmortes Milchkalbsbéickchen mit PovtweinsoRe mit
gebmtenem Spmfge[ und Barlanch Pitree
dazu Salatteller
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