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“Geniefler Cordon blen”
Cordon blen wit Parmaschinken und Camembert gefiillt in der
Kﬂvbiskempanabe wit Preiselbeeren
und lauwarmen Kartoffelsalat dazu salatteller

Siifles zum Sc[zluss?

“Eis mit heiBen Kirschen”
Vanilleeis mit gescb[agener Sabme
auf lauwarmen Kivschragout

"Eispa[atscbinken”
2 Stitck Palatschinken mit Bowrbon Vanilleeis
uno gesc{y[agene Sabne

”Scbwa‘rze Ve‘rsuchung”
Scboko[aben Himbeere Brownie it Vanilleeis
und geschlagene salme
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Ein Glas o[ von unserer

Hausgemacbte Holunder-schorle
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«Pfifferlings-tngwer-Cappuccino
Cremesuppe von frischen Pfifferlingen mit [eiclter

Currynote uno Milchschanwm dazu Croutons
skskskoskoksk

“Knusper Hdhncben—Currp”

Knusprige Hapmchenbrust auf leicht scharfen
Kokos—Gemﬂse—Cuwy wit Basmatireis und Salat
«Black Angus Burger-

Burger Brotchen wiit 2004 Petty vom Black Angus,
Real Burgersoe, Zwiebeln, Speck, Tomate und Kdise
dazu Powmes frites

«Pfifferlinge in Rabpm

Gebratene frische Pfifferlinge in Rabw wiit frischen
Krdiutern & Speck und Serviettenknodel dazn
Salatteller

«Nudeln mit Pfifferlingen

Tagliavini wit frischen Pfifferlingen getrockneten
Tomaten, Rucola und Parmesanspinne dazu
Salatteller
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"Pfannkucben Suppn
Rinbevkmftbm{ye wiit Schmittlanch

und Plannkuchenstreifen
stk ok

«Sidtiroler — Schnitzel
Gebackenes Schweineschmitzel wit Siidtirolerspeck
Réstzwiebe[n, Kdise itberbacken
und Powmes frites dazu Salatteller

«Zwiebelrostbraten
Rinderlendensteak mit Speck-Zwiebelsauce,
Réstzwiebeln und Powmes frites dazu Salatteller

«wWaidlerpfandl-
Schweinefilet wit Pfifferlings-Steimpilzsoge
auf g[asievtem Gemtitse uno Spdtz[e
dazu Salatteller

“Forster”
Gebackenes Scbweine[enbenscbnitzef wit
Champignonsauce mit Kdse itberbacken
und Kartoffelrosti dazu Salatteller

Ofenfrischer Gemischtes Holzofenbrad [
(Sur- & Schweinebraten)
mit Bratensaftl und zweierlei Knodel dazu Salat

”Alpenlacbs“
Gebratenes Lachsforellenfilet mit Zitronen-
Weiweinsauce auf Gemiise und Parmesan-Risotto
dazu Salatteller
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“Schweinebraten aus dem Holzofen"
mit Dunkelbiersaft{ und Kartoffelknodel
dazu Salatteller

«Filet ﬁberbacken”

Scbweinefi[et wit Cbampignonsoﬁe & Kise itberbacken
dazu Powmes frites und Salattelley

«Syrbraten aus dem Ho[zofen"
mit Bratensaft] und Reiberknodel
dazu Salatteller

«Zander in Rornermantel
Gebackenes Zanderfilet in der Krduter- Kornerpanade
it Sauce Remoulade auf Kartoffe[sa[at
und Salatteller

“Filet in Pfeffer
Schweinefilet wit PfefferrahmsoRe anf Gemiise
und Kroketten dazu Salatteller

“Kasspotz'n“
Spatzle mit zweierlei Kése und Rostzwiebeln
dazu Salatteller

“Black Angus"
Steak vom Black Angus Rind auf Gourmetjus,
gebratenen Pfifferlingen, Marktgemiise
und Kartoffelgratin dazu Salatteller
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