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3 gidngiges Menvi

”Kﬁrbis—Kokoscremesuppe”
Cremesuppe von Kiirbis und Kokos mit Kerndl dazu Croutons
Aookokook sk
“GenieRer Cordon blen”
Cordon blew wiit Pavmaschinken und Camembert gefiillt in dev

Kitrbiskernpanade wit Preiselbeeven und lauwarmen Rartoffelsalat dazu salatteller
sk sk

“Gebackenes Eis
Gebackener Eisknodel wit Vanilleeis auf Sauerkirschen

ir empfeplen:

1 dg&féﬂr le Ein Glas o[ von

unseren Hausgemacbten
«Kitrbis-Kokoscremesuppe” Rhabarber-
Cremesuppe von Kiirbis und Kokos mit Kerndl dazu Croutons
“Halmchen-Curry"
Gebratene Hc’ibncbenbrust auf [eicbt scbavfen Gewmitse-Curry HOlunbeT'SCbW[e
wit Basmativeis und Salatteller
“GenieRer Cordon blen”

Cordon bleu wiit Pavmaschinken und Camewmbert gefiillt in der

Kitrbiskernpanade wit Preiselbeeven und [auwarmen Rartoffelsalat dazu salatteller
”Hivscbebelgulasch”

Geschmortes Ebe[gu[ascb vom Rotwild mit Rosenkohl

und Butterspitzle dazu Salatteller

“Frommes Lamm*

Gescbmorte Lamm-Haxe mit Rosmarinsofle

auf glasierten Bohmen, Kiirbis-Clutney und Kartoffelgratin dazu salat
«Gebackenes Eis"

Gebackenen Eisknodel it Vanilleeis auf Sauerkirscben
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